
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Pinot Nero   

 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
Guyot unilaterale 

 

TIPOLIGIA DI TERRENO 
Morenico profondo con 

scheletro abbondante e 

deposizione limo-sabbiosa in 

superficie 

 

AGRICOLTURA 
Biologica e Biodinamica. NO 

OGM e NO chimica di sintesi 

 

NOTE DEGUSTATIVE 

Colore giallo paglierino. 

Profumo intenso e complesso con note di ribes, amarena, 

pietra focaia e un finale boisè. 

Gusto fresco, strutturato e persistente con finale balsamico. 
 

 

FRANCIACORTA 

BLANC DE NOIRS 

1701 
CAZZAGO SAN MARTINO / LOMBARDIA 

 

 

VINIFICAZIONE 
Prima fermentazione su lieviti 

indigeni, 80% in vasche 

d'acciaio e 20% in barriques 

di rovere francese 

 

PERMANENZA SUI LIEVITI 
50 Mesi  
 

DOSAGGIO 
0 g/l. 
 

 

 

 

 

ABBINAMENTI 

Perfetto con piatti a base di carni bianche. 

 
 

 


